Aplikovany vyzkum

Vyizkumny Gstav potravinarsky Praha: efektivni spoluprace s potravinarskymi firmami

Prazsky inovacni voucher pro pekare a potravinaiské firmy z Prahy byl tématem setkani vyzkumnych pra-
covnikll a zastupcti aplikacni sféry v prvnim listopadovém tydnu. Vyzkumny Ustav potravinaisky Praha,
v.v.i (VUPP), ktery letos slavi 60 let od zalozeni, usporadal dva workshopy na téma bezlepkové potraviny
a syrovatka s cilem nabidnout podnikateliim moZnost spoluprace na vyvoji novych vyrobku a receptur.

Belepkovy tym VUPP
Centrum transferu technologii (CTT) Vyzkumného Ustavu po-
travinarského Praha, v.v.i. (VUPP) usporadalo v ramci Tydne
védy a techniky AV i dva tematické workshopy. Akce, uréené
predevsim pro zastupce aplikacni sféry z hlavniho mésta Pra-
hy, nabidly odborné informace i moznost navazani obchodnich
vztahl. V rdmci prezentaci predstavili vyzkumni pracovnici
Ustavu patenty, uZitné vzory a know-how z oblasti bezlepko-
vych potravin a zpracovani syrovatky. ,Prezentovali jsme té-
mata, kterym se jiz delSi dobu vénujeme spole¢né s nabidkou
dotace v rdmci Prazského inovacniho voucheru, jehoz vyhlase-
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ing. Jiti Trnka, vedouci CTT.

Program otevrelo predstaveni ¢tyr pilitQ strategického roz-
voje vyzkumu v této oblasti. Pfednasejici prezentovali novy
propagaéni spot Centra transferu technologii VUPP, ktery byl
vyroben v |été 2018, v ramci projektu OP VVV projektu EU
a ktery pfiblizuje hlavni pilife Cinnosti naseho vyzkumného
Ustavu. Poté nasledovaly informace tykajici se dotacnich titul(
a moznosti spoluprace v ramci vyzvy Prazsky inovacni voucher
(www.prazskyvoucher.cz).

Inovacéni voucher je dotacni nastroj, jehoz cilem je podpora
spolupréace podnikateld s vyzkumnymi organizacemi. Diky
nému si mohou podniky poridit sluzby souvisejici napfiklad
s vyvojem nového vyrobku ¢i technologie s vyznamnou pod-
porou. Uspora nakladd miZe ¢init a7z 75%. K vyuZiti tohoto
nastroje, ktery je realizovan v fadé krajd Ceské republiky, se
v roce 2018 pridala i Praha.
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Vyzkumny Ustav potravinaisky Praha se orientuje predevsim
na zlepseni kvality stravovani a na rozsifeni nabidky kvalitnich
potravin na nasem trhu. Je zaméren na zdokonalovani postupli
pfi zpracovani potravin od zacatku vyroby aZ po jejich konec-
nou Upravu, na vyvoj specidlnich potravin pro skupiny obyvatel
s mimoradnymi zdravotnimi potravnimi naroky, na vyhledavani
a vyvoj souvisejicich kontrolnich a hodnotitelskych metod, ana-
lytiku véetné provadéni specifickych rozborl a rovnéz na vyvoj
a vyrobu specidlnich méficich zafizeni a techniky. Aktivity Usta-
VU sestavaji predevsim — z feSeni vyzkumnych projektt a ukold
a z ¢innosti hospodarské, spocivajici v feseni zakdzek, provadé-
ni sluZzeb a poradenské, vzdélavaci a konzultacni ¢innosti.

Tym odbornikél VUPP na vyzkum, vyvoj a inovace bezlepkovych
potravin ve sloZeni ing. Jana Rysova, RNDr. Zuzana Smidova,
Ph.D., ing. Josef Drahorad, CSc. a ing. Ales Landfeld, technolo-
gicky skaut CTT na prvnim z workshop(l predstavil vyzkumné
¢innosti instituce v této oblasti. Workshopu se zucastnila i jed-
natelka Spolecnosti pro bezlepkovou dietu paniJitka Dlabalova,
se kterou Ustav spolupracuije jiz dlouhd léta. Ucastnici akce méli
moznost ochutnat bezlepkové knedliky, které védci pfipravi-
li na zakazku pro firmu Svoboda — vyroba domacich knedliki
s.r.o. DalSim vyrobkem, Gspésné uvedenym na trh je pivo Ferdi-
nand Premium 12, svétly lezak bezlepkovy, ktery vznikl v rdmci
spoluprace VUPP a Pivovaru Ferdinand s vyuzitim Stfedoces-
kého inovacéniho voucheru. Posledni ochutnavkou bylo pecivo,
které obsahovalo quinoa kvas, pohankovy kvas nebo tefovy
kvas a jednalo se o vyzkumny ukol, ktery vznikl ve spolupraci
s firmou Pernik s.r.o. Téchlovice.

Od roku 2009 VUPP provozuje Databazi bezlepkovych po-
travin www.potravinybezlepku.cz. V systému jsou umistény

Ochutndvka bezlepkovych potravin
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vyrobky, které maji protokol o stanoveni lepku a které jsou
tedy dle platné legislativy oznaceny jako bezlepkova potravina
s obsahem lepku mensim nez 20 mg lepku/kg ve stavu v némz
je proddvana konecnému spotrebiteli. Do databaze si mohou
vyrobci vkladat bezlepkové vyrobky i sami a to na zakladé
registrace na vyse uvedenych webovych strankach. Pfistup
do databdze je zdarma.

Druhy workshop se vénoval vyuziti syrovatky. Tym ve slo-
Zeni ing. lvana Laknerova, dipl. biolog Lubomir Adamek
a ing. Ale$ Landfeld pfipravil ochutnavku dvou alkoholic-
kych napojl ze syrovatky (likéru ze syrovatky a syrovatkovici
— 40 stupnovy destilat). Sou¢asné méli ucastnici workshopu
moznost ochutnat ¢okolddovy dezert se syrovatkou a chléb
s pfidanou slozkou syrovatky. O tuto recepturu byl v fadach
podnikatell zvlasté velky zajem.

,,Spoluprace vyzkumnych pracovnik( a aplikacni sféry je jednim
z nejdulezitéjsich ukoll potravinarského Ustavu do budoucna.
Kontakt s potravinarskou praxi je nezbytnou podminkou pro
efektivni zaméreni védy a vyzkumu®, dopliiuje vedouci transfe-
rového oddéleni ing. Trnka.

Firmy a podnikatelé, ktefi se workshopU zucastnili, si odnesli in-
formace jak o pfipravovaném dotacnim programu Prazsky ino-
vacni voucher, tak inspiraci jak vyuZit znalosti védc( a vyzkum-
nych pracovnikd pro rozvoj svého podnikani. Clenové Centra

od roku 2009

obsahuje vice jak 1500 vyrobki
pravidelné aktualizace vyrobkii a receptur
informace pro celiaky a dalsi zajemce
spoluprace s www.celiak.cz

poradna a odborné konzultace

moznost propagace Vasi firmy
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Chléb z tefového kvasu

transferu technologii VUPP jsou otevFeni i dal$im moznostem
spoluprace a ochotni usporadat podobny typ akce i na Va-
Sem pracovisti. Pro dalsi informace se obracejte na kontakty
na webovych strankach www.ctt.vupp.cz.

Akce se uskutecnila v ramci projektu Zfizeni centra trans-
feru technologii v rémci VUPP, v.v.i., reg. ¢. CZ.02.2.69/0.0
/0.0/16_0140000625.

Mgr. Helena Kavanovd

Kazdy vyrobce bezlepkovych potravin mize na
zakladé vlastniho uvazeni vkladat do databéze
bezlepkové vyrobky, které odpovidaji platné
legislative. Vyrobek bude do databaze pfidan na
zakladé platného protokolu o stanoveni lepku.
Protokol mtze byt z jakékoliv laboratofre, ktera se
stanovenim lepku zabyva. Laboratof musi mit sidlo
v zemich EU. Vyrobky jsou v databdzi zvefejnény
ZDARMA.

Zaregistrujte se zdarma na webovych strankach
www.potravinybezlepku.cz

Vyplite viechny poZadované informace

- na jedno ICO je pouze jedna registrace
Piejdéte na zélozku ZADANI VYROBKU

Zadejte viechny pozadované informace
Nahrajte protokol o stanoveni lepku

a fotografii vyrobku

Odeslete ke schvaleni

Po schvaleni odborniky VUPP bude vyrobek
zvefejnén v databdzi bezlepkovych potravin
Upravy jsou mozné po dohodé s odborniky VUPP,
kontaktujte nas prosim na: bezlepku@vupp.cz

Vyzkumny Ustav potravinaisky Praha, v.v.i,, Radiova 1285/7, 102 00 Praha 10 — Hostivaf
e-mail: vupp@vupp.cz, www.vupp.cz, www.potravinybezlepku.cz
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